razione su finestre o poltrone dan-
neggpiates, Eancora, suna volta ser-
vivo grosse aziende, ogei ho detto
“Busta™: ci vuole spirito di adatta-
mento al mercaton.

DEL RESTO, la recessione ha
colpito tutti, nessuno escluso: «Il ti-
tolare della ditta che si occupa del-
la laceatura dei nostri mobili, con
sede a Cormano, ha dovuto taglia-
re tre lavoratoris. Stesso discorso
per un fornitore di prodotti semila-
vorati, che «l’anno scorso é stato co-
siretto a mettere in cassa integra-
gione nove dipendent su diciot-
ton, Due anni fa, «f primi segnali
negativi, che poi s0no

andati via vigSiasEs
crescendon,

e Fhn e B e e
minate caratteristiche tali da crea-
re un valore aggiuntor. In poche
parole, si devono usare altre armi
per battere colossi come Ikea, pron-
ti a offrire arredamenti per la casa
magari dozzinali ma a prezzi deci-
samente pill contenutl, Insomma,
si lavora sui particolari, sceltd dai
clienti o suggeriti proprio da Cesa-
re: «L.a sua preparazione universi-
taria - aggiunge Costante - gli con-
sente di fare proposte alternative e
di trovare soluzioni a cui la gente
non aveva pensatos. E il futuro.
MNonostante tutto. «L'altra matti-
na, una ragazza si & stupita quando
ha buttato 'occhio olire la vetrina:
“Esistono ancora le falegnamerie

di una volta?”. Pol ha esclamato:
“Che bello!™».

CONTROCORRENTE EX-BOCCONIANO, CARRETTA HA LASCIATO TUTTO PER APRIRE UN CASEIFICIO

«La mia ricetta: lavorare senza sosta e crederci»

= MILANO —

HAMOLLATO TUTTO. «Con-
tro tuttis, Del resto, cosa pensere-
ste se vostro figlio, laurea in Eco-
nomia delle pubbliche ammuini-
strazioni e posto assicurato in
una societd di consulen-

¢ za, vi dicesse: «Cambio

f vita e apro un caseificio:
voglio produrre mozzarel-

le a Milanow? «Sa quante

~ volte mi sono sentite ripe-
tere: “Sei un pazzo™s, sorri-

de Enrico Carretta (foto a 5i-
nistra), trentacingue anni.
Oggi l'ex bocconiano, origina-
rio di Lavello, un paesino di tre-
dicimila abitanti in provincia di
Potenza, guida un’azienda che
pud contare su cingue punti vendi-
ta ¢ un ristorante a due passi da

B Piazza Affari: «Ho un locale anche

a Porto Cervos.

| VECCHI

“ AMICI

Ho un locale vicino

Piazza Affari e spesso

i miei ex compagni di corso
vengono a pranzo

Tutti dicono: hai fatto bene

E gli amici dell’universita?
«LL1 incontro spesso. Mol di loro
lavorano in Borsa, quindi vengo-
no a pranzo da me. “Hai fatto la
scelta giusta”, dicono oggi. Dieci
anni fa nessuno ci avrebbe scom-
messo una lira...

Nemmeno i suoi genitori?
«Loro si. E stato proprio mio pa-

dre a darmi 'idea. Un giorno, pas-

seggiando in piazza Duomo, mi
disse: “Che ne diresti di aprire un
caseificio qwl}” Gli ho risposto:

“Perché no:

Com‘é la sua giormata?

«Mi sveglio alle cinque del matti-
no: il primo pensiero sono i conti
dell’azienda. Poi vado al caseifi-
cio per organizzare la produzione
giornaliera. Quindi, qualche con-
segna e tre ore al ristorante. Al po-
meriggio torno al caseificio e 1ni-
zio a pensare a domanis.

Quando torna a casa?
«Verso le nove di sera. E li cerco
di fare un po’ il marito e un po’ il
padres.

Ela crisi? ezt
«Come non fosse mai arrivata, al-
meno per me. La mia azienda cre-
sce a un ritmo del 30% in pin

all’annos.

Il segreto?
¢Sara banale, ma l'esperienza mi
ha insegnato che il lavoro paga.
Dal lunedi alla domenica, senza
50514, Con passione e costanzas.

E un po’ di incoscienza.
«Ho avuto il coraggio di rischiare.
E questo il mio consiglio per i glo-
vani imprenditori: non abbiate
paura, se volete realizzare qualco-
sa di importante ci dovete prova-
te. Ovviamente, incontrerete del-
le difficolta, soprattutto all’inizio,
ma non arrendetevis,
Non si & mai quhh di aver
scelto questa s
«Mai, nemmeno per un istante. E
po1 l'universitd mi € servita ecco-
me: sono commercialista e consu-
lente di me stesson.
Nicola Palma
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